
 

 

 
 

 
POSTRES Y CHOCOLATE 
 
El Centro Andaluz de Formación Integral de las Industrias del Ocio, 
CIOMIJAS, imparte de la mano de Cati Schiff, el curso de “Postres y 
otras preparaciones con chocolate”. 
 
   
Mijas, 20 de febrero de 2009 
 
 
Un total de 20 profesionales de las diversas áreas de la restauración y la hostelería, se 
dieron cita en CIOMIJAS para asistir al curso de “Postres y otras preparaciones con 
chocolate”. 
 
En dicho curso, de 21 horas de duración, la ponente Cati Schiff, presentó un breve 
resumen de los diferentes usos que el chocolate ha tenido a lo largo de la historia, 
expuso los diversos porcentajes de cacao utilizados en las diferentes combinaciones y 
endulzó los paladares de los asistentes con catas de trufas y bombones. 
 
Este curso se presentó como un breve resumen de las diversas experiencias vividas 
en países como Francia y Austria, en los que cursó estudios, o ya en España los 
conocimientos adquiridos en establecimientos de reconocido prestigio como la 
Hacienda Benazuza de Sevilla o el Restaurante La Hacienda de Marbella, donde 
trabaja actualmente. 
 
A través de este curso se pretende dar a los profesionales en activo la posibilidad de 
ampliar o actualizar sus conocimientos, adaptándolos a las nuevas técnicas y 
servicios. CIOMIJAS parte de esta, una de sus principales premisas, para impartir sus 
cursos de perfeccionamiento, donde engloba temáticas muy actuales y diversas, 
desde cursos como “Cocina al vacío” o “Gestión de inventarios”, a la “Contabilidad 
hotelera”, “Cómo hablar en público” o “Yield Management”  
 
 
 
 
La titularidad del Centro Andaluz de Formación Integral de las Industrias del Ocio, recae en el Consorcio 
formado por la Consejería de Empleo de la Junta de Andalucía y el Ayuntamiento de Mijas y cuya gestión 
recae en la UTE formada por GDT Asesoramiento Empresarial y MS Hoteles. 
 
 
 
 


