
 

 

 

 
 
RECONOCIMIENTO A LA TRAYECTORIA DEL MAÎTRE 
DE CIOMIJAS  
 
Christian Jiménez, Maître del Centro Andaluz de Formación Integral de 
las Industrias del Ocio, CIOMIJAS, recogió el miércoles 8 de octubre la 
insignia de oro y diamantes como reconocimiento a su trayectoria. 
 
Mijas, 10 de octubre de 2007 
 
Christian Jiménez, Maître de El Jardín de la Cala, Restaurante de CIOMIJAS y tutor del 
curso de Gestión de Alimentos y Bebidas: especialidad sala, fue reconocido como uno 
de los alumnos destacados por la Escuela de Hostelería de La Cónsula. 
 
El galardón con el que se reconoce a los cinco alumnos más destacados que han 
cursado estudios en los 16 años de andadura de la Escuela, fué entregado por D. 
Antonio Fernández, Consejero de Empleo de la Junta de Andalucía. También asistieron 
al acto D. Francisco de la Torre, Alcalde de Málaga, D. Juan Manuel Fuentes, Director 
General de Formación para el Empleo de la Consejería de Empleo de la Junta de 
Andalucía.  
 
Estos alumnos, seleccionados entre los más de 600 que han pasado por sus aulas, 
fueron galardonados con la insignia de oro y diamantes como reconocimiento a su 
trayectoria dentro del sector de la Hostelería y la Restauración.  
 
Los antiguos alumnos de la 
Escuela que acompañaron 
al Maître de CIOMIJAS 
fueron Dani García 
(Restaurante Calima), 
Francisco García y Celia 
Jiménez (Director y Jefa de 
cocina del Restaurante El 
Lago, respectivamente), 
Jose Carlos García 
(Restaurante Café de París 
y Asesor gastronómico de 
CIOMIJAS), todos ellos 
reconocidos con la 
destacada estrella Michelín. 
 
Christian Jiménez, único maître reconocido con esta distinción, goza del privilegio de 
haber formado parte del equipo de trabajo del Restaurante Café de París responsable 
de la obtención de la Estrella Michelín. 
 


